
KALTE VORSPEISEN		  	 			 
Gurkensalat				    		�   10€
Rahm | Gartenkresse

Wildkräuter Salat 					�      12€
Geröstete Nüsse| Balsamicodressing

Würziges Ochsen Tatar					�      21€
Gebeiztes Eigelb | Röstbrot

Räucheraal Filets					�      19€
Kräuterrührei | geröstetes Nussbrot	
Nordseekrabben 					�      21€
Krupuk | Orange | Hennessy XO Cocktailsauce

Burrata						�       17€
Bittersalat | Feige | Schwarzkirsch Essig | karamellisierte Walnuss

	
WARME VORSPEISEN
Frikassee vom Hummer		                          26€
Vichy Karotten| Erbse 

Jakobsmuscheln				               21€
Blumenkohl | Beurre Blanc | Melisse

Hausgemachte Tagliatelle		  	�   19€ | 28€
Garnelen Ragù | Soft Tomate

SUPPEN
Hummer Bisque 					�      15€
Zuckerschote | Erbsen | Estragon

Bouillabaisse					      	�  19€
Jakobsmuschel | Garnele | Safranaioli

 			 
HAUPTGÄNGE

Kalbstafelspitz rosa gebraten		�   31€
Lauwarmer Spitzkohl| Herzoginkartoffeln | Meerrettichsauce

Thunfischsteak vom Grill			�    36€

Pak Choi | Gyoza |Wasabi

Skreifilet			�    34€
Safranbrandade| wilder Brokkoli |Haselnuss	

Wolfsbarschfilet					�      32€
Perlgraupenrisotto | Topinambur | Brunnenkresse 

Gerösteter Blumenkohl				�     28€
Belper Knolle | Granatapfel | Rauchmandel

WEISSWEIN      
2016 Riesling „waterkant Edition“	 	 0,2 l	 16€
Wegeler	 				                   
Rheingau| Deutschland

2022 Grauburgunder Edition >> F<<		 0,2 l	 12€
Geils Sekt- & Weingut			                	                
Rheinhessen| Deutschland

2022 Weißburgunder				    0,2 l	 13€
Dreissigacker 	 			                  
Rheinhessen | Deutschland

2022 R3 Riesling Remastered		  0,2 l	 12€
Corvers Kauters 	 				                   
Rheingau | Deutschland

2020 Sauvignon Blanc Heritage 118	 	 0,2 l	 13€
Gerard Bertrand	 			                 
Languedoc-Rouissillon | Frankreich

2022 Chardonnay „Tribu Montahut“ 	 0,2 l	 12€
Domaine Calmel & Joseph	  				                  
Languedoc-Rousillon | Frankreich 

2021 Riesling „Graacher“ feinherb		  0,2 l	 12€
Wegeler 					                    
Mosel | Deutschland 

2022 „Den Tag versüßen“ lieblich 		  0,2 l 	 12€ 
Kiefer 				                                     
Baden | Deutschland 

2021 Grauburgunder alkoholfrei 		  0,2 l 	 12€ 
St. Antony 				                                     
Rheinhessen | Deutschland

ROTWEIN
2022 Primitivo di Manduria „Familia“	 0,2 l	 13€
A6mani 					                    
Apulien | Italien

2021 Pinot Noir „Schwarze Erde“	 	 0,2 l	 13€
Landerer	 			                              
Baden | Deutschland

2022 Merlot 					     0,2 l	 12€ 
La Grange 				                             
Languedoc-Roussillon | Frankreich 

2021 Montepulciano d‘Abruzzo 		  0,2 l 	 13€ 
Tenuta Ulisse 				                
Abruzzo |Italien 

ROSÉ
2022 „Greta Rose“				    0,2 l	 12€
Emil Bauer 				                   
Pfalz | Deutschland

Wenn Sie Fragen zu Zutaten und Zusatzstoffen oder Allergien   
und Unverträglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

Waterkant Pannfisch | Spinat | Petersilienkartoffeln| Dijon Senfsauce� 32€

Zwiebelrostbraten | Rumpsteak 220g | Gebratene Pilze | Röstkartoffeln � 36€

Wiener Schnitzel | Gurkensalat| getrüffeltes Kartoffelpüree | Preiselbeeren� 35€

Scholle Büsumer Art|Büsumer Krabben|Gurkensalat | Butterkartoffeln � 42€

KLASSIKER



Dessert  & Cheese

Crème Brûlée | Rote Grütze Sorbet  		   		                         12€

Honigtörtchen | Waldhonig | Birne | Schmand 		       �  11€

Schokoladenkuchen   | Sauerrahm | Mandel 		                                13€      
 	
Kokoswaffel | Passionsfrucht | Mango  Zartbitter-Schokolade	 11€

Käseauswahl vom „Backensholzer Hof“  | Früchtebrot	 18€

Weinempfehlung 
2018 Riesling Auslese 

„Wehlener Sonnenuhr“
Wegeler, Mosel, Deutschland2

0,1l | 12 €

                              Wenn Sie Fragen zu Zutaten & Zusatzstoffen oder Allergien & Unverträglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.		
			 

Stay in touch
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